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Resobicon numeso ASSC 3861 del 15 de jurto ge 2021
"Por |a cual se expide Autcrizacde Sanitaria a un establecmiento de comerdo dedicado al almacenaniento o

cxpendio de carne y productos cirnicos comestibles”

La Subdrecciin de Viglanch en Saud Piblca de b Secretaria Distraad de Sdud de Sogotd, DL, en usc de sus
facultades legales conferidas por ¢ Decreto 507 de 2013 y en cumplimento de & Ley 9 de 1979, of Decreto 720 de
2015, Decreto 1500 de 2007 con su regamentacidn vigente, o Decreto 1782 de 2016 v |a Resolucion 2016041871 del 07 de
octubre de 2016, expedida por el Instituto Naclonal de Viglanca ce Medicamentos y Alimentos {INVIMA| y

CONSIDERANDO

Que de scuerdo con & Articuio 35 del Decreto 1500 del ™ de mayo de 2007 corresponde & @ entidad territorial s
Inscripddn santtaria de todos los establecimientos dedicados al almacensmierto o expendio de came y productos
CArmicos comest e

Que a través de bs Resolociones 3009 de 2010; 240 y 242 de 2013 y 562 de 2016, cpedidas por ¢ Ministerio de Salud y
Proteccidn Socul, s& sstablecieron los reglamentos tenicos sobire los requisitos sankacias pars &l funconsmiento de s
plantss do benaficio animal glastas de desposte, amacenamiento y comerclalizacidn, expendio,  transporte,
importacidn 0 exportacion de carne y productos cirmicos comestibles de las esgeciss boving, bufaling, porcea, aves de
corral, de &3 carne provensente ded ordien Crocodylla y de la came de chigiro.

Que el Decreto 1282 ¢l B de agosio de 2016 del Ministedo de Salud y Protecciin Social establecit el tramite para la
obtencion de &3 autorzacion sanitarls provisicnal ante & sutoridad sanitaria terntoeial v of Insbtuto Naclonal de Vigilanda
de Medcamentos y Alimentas (INVISA],

Que mediante el Articulo 5 de la Resoludion 2016041871 del 07 de Octubre de 2015, ¢f Instituto Nacicoal de Viglanca de
Mudicamentos y Amentos = INVIMA estabiedd wn plazo de (2] a0s PUrd Que UNa wuz OLrgada W Awtordackin
Sanitaria Prosisional el establecimiento cumpla lo establecdo en el Decreto 1500 de 2007 |, s modficaciones y
reglamentcs scricos «  segin la especle - para poder solidtae ante la autondad sanitacla territoelsl correspondente (a
Autorizacidn Santtarie.

Que mediante of radicado de laS0S No. 17287 de fecha D1/11/2019 |, peesents soliciud de Autorizaciin Samitaria el
sehor(a) ARISTOBULD [MAZ CUACANENE ¢
actuando  en caliad  de  propietanc, Represestante  Legal 0 apoderado del estabRomiento
denominado CARNES CANCA '
Ubicado en 4R 588 131406

Que |3 Secretania Distrital de Salud de Bogoed, D.C. dando complimiento @ articulo 5 ibidem, aplicd & procedmiento en el
mismo indicado, con diligencisients del acts denominads “diogndstico, cumplimiento def decreto No. 1500 or 2007 y
s reglammits tdemeos complementonios pavw expendio dr tome  prevustos caendm comemeble™ la cusl evidencis que
el establecmiento Identificado en of presente acto administrativo cumple con los requisitios Jegales sanitarios exigidos.

En mérito de bs expoesto;

RESUELVE
ARTICULO 1¥: Conceder ls AUTORZACION SANITARIA of sstablecimiento
denominado CARNES CAJCA
Ubicsdoen KR SEB131A05 '

Coten 1M 12 .0
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Resoloon nimero ASSC 3581 ded 15 de unio de 2021
@edicado a , por encontrarse gue cumgle con la totalidad de los
regquisios santanos obigatorios establecidos en ol Decreto 1300 de 2007, mod#cada por el Decreto 2270 y demis normas
reglamentarias, de acuerdo con o acti de visita No, de fechs L conforme 3 o

evtablecido e 1s parte metia defd prewnte acto adeunistrativg,

ARTICULD 2° SANCIONES: 5i com posteriondad al etorgamiesto de I presente autoeimacidn  |a Secretinia Diswitsl de Sakud
wn w50 de las facuRades de Inapeccon Viglancia v Contral |NC), kra GUE 10 present. S s Gue
ponen en riesgo la inocuidad de los roductos, se procedend & la aplicadion e las mwdidis  sasitaray de seguridad 4 gue
baya lugar, s perpicio de inicar ol proceso legal sancionatono respectiva.

ARTICULO 3% RECURSO: Contra i presente  resolecion precede of mcurso de regowcion, of cual deberd intergonorse
ante la Subdireccidn de Viglancla en Salud Pétlica de |a Secretaria Distrital de Salud, dentro de los dies [10) Sas siguientes a
ws notificacian, en los términos seflalados en ol Coddige de Procodimiseto Adminizrativo y de jo Contencioso Administracive.

ARTICULD 42 NOTIFICAQON: Notifigeese personalmente el contenido de b presente resolucion, segin ko depuesto en el
artica'o 4% del Decreto Legelatvg 491 de 2020, en virtud del cusd "Hasts tanto permanescs vigente la Emergencia Sanitara
declarada poe ol Ministorso de Salud y Proteccion Sockal, & nooficackia o comunicacidn de los actos administratives se hard
por medios sectrdescos. Pare ¢f efecio ea todo tramile, proceso o procedimiento que se ince serh obiigatono indcar
direccion electrénica para recitir notficaciones, y con 1a sola radcacian se eatenderd que se ha dago |3 autorzacion |..) En
ol events en que i notificasién o icaddn no pusds hacerse de forma electrdnics, se seguird o procediminns
previsto en ol articulo 67 y Sigdente de Le Ley 1437 de 20117

ARTICULO S* VIGENCIA: La presente Resolucion rige 3 partir de su notificacdn

NOTIFQUESE ¥ CUMPLASE
Se expide en bogotd D.C. el 15 de junio de 2021

INES MARIA HENRIQUET
Subdirectara de Vig on Salud Publica
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CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO
RN 4 i Nomero de Inscripn: (¢ g [NOMeOAGSIPE. oy -S4
Nomites g4l estabiecimieno: /nes_cAy(te
NT 24 %% 62 4 o sinits
Diteozie ke s¥b e o
Ui Cackn: ~w Bpla
Locaidact Saba Pz AN
| Bario: » crda PAR: Taldtonos ‘éi‘sz 1"4
Nombre propitarnio:

B bl M&L’L‘L————‘
Tipo de documents, C.C. (U5 [T [JPEP{JPS{1PTP(] [Nmero cocumento: 25 %3 |f2

Nombre spessuntans lopak ™ Bple

Tipo de documenta: ©.C.LJ0.E._NIT [JPERJes{pTP(] | Nmer doumento:  ny Ap) ia

Direockn de noificacian: Av 5‘5 [sle @S

Presanta matricils swecantl da establoctmiene: S1 [(INO ] d0492:4¢

Linen da imarvencion: e Iy

Irtnreanotn; oL oads o Blasicaan st s Jo  ceoure LA panl i Carans) CInwbkBiw

e eslablecimionto: v poidia & cavae X prediie sl L8y "o\nhhtc,
[Estabcrmanto autorizago: 51 [1] NOT]

[Mormero s watafadores: 8] [Horari: D [<Necauma 24 porss [] Oro:
Eamw.mom-mmummm

Tipo & productos que sxpande.  Carmec Bovina [3 Porana ] Aves B Producios camicos comestidies (Visceras) i
Otras espachs.
Otro tigo de geocducios: S0 NO@E

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

S Eavorable c3]
FECHA Favoraoi
OLTIMA DD MM AAM ngwimhg O co*bo.mmwa hapmunﬁan fs = %
20,
INSPECCION L 04 2023 | O
MOTIVO DE LA VISITA

Sofictud del taresado O ynd-om:v o (I
Progeamacién B | pomern de ragicado: NOmero de racicaco;
Sclichud ofical O Sobetud do privctica do prusbas/
NGmar & racicado; Evoons de intsnts wa sshud pibiica [ | oo rdonmonca samn. L

Ctro: L] Espechaue:

EVALUACION

A Marmus con ung X cuasdo el essabledimiomo cumplo in totalidad de los roqusiios des-
Aceptatie critos on of Instructive para el SEpecio 8 evalar.

Roquerimisrtn Marue X cusndo of establcmieno cumple parcialments ks requstos des-
Aceptatie con AR mm?;“ﬁwwmdnpmcwm

n st fomECSn. 1e L roon
Mojs 118
Crn 32 No. 1281 %!
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1. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

1. EDIFICACION E
INSTALACIONES

A (AR I

HALLAZGOS

1.1 Localzacion y disefio

(Ley 91979, Aticuio 169, 282
Resoluckn 300872010, Arlcudo
67, Numarid 1, 2, 10. Resolucion
2002013, Articuio 130 Numers-
ks 1, 2, 10 Resoucidn
2020013, Atticuin 55. Numesa-
les 1.2.10.)

e 4,5, 112)

Pl 2uma Je
(€] Jl‘vcu Y

arte

1.3 Tachos, lluminacién
ventilacian

y

[Decreis 15002007, Artculo 25:
Numert 11,1 Rmsoluckdn
30082010, Adosio B7: Numans-
et 3,8, 7.8 8 13 14, Resolu-
chon  MOZ013, Amcub 10
Numorsies 3,8, 7, 8 9, 13, 14,

M08,

Foppolucion Articulo
85 Numerales 3 6.7, 8 2 13,
14)

1.4 Iestalacionss santaras

30002010, Artiocks

10 1300 Numarales 16, 1€, 17, 18,
15, Resokucién 24272013, Arsous
o 55 Numeiss 16, 16, 17, 18
w)

w X

5| 0

[c

Cra 32 No. 1281
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1.5 Programa de Mantanisianio

de nstaiaciones 1 |os| o A tn’l(ﬂlﬂ ba  pragssca dJe
(Dacram 18022007, Adjcso 76, X Anabenmeaty  Joo Qaame e mang
Numard 1.2.1)

[c
[ CAUFICACIONDELBLOQUE _[¥i5 | La calfieacitn dal blogus comsponds al 10% d wtal del acta |

2 EquposyYuTENSios | A | AR! | HALLAZGOS

§125]| 0
de 2012 Resolcikn 4143 de -’43\& Je P“AJJ P“"”

. A wnplanth  augae L
20, Numeral 1.2.1) - manvemininie Jooeg Jipos

C
[ caumcaciONDELBLOGUE |9 | L cablicacion del togue comosponds & 12% del 1ot del acts |

Heje 308 *.
Gen 22 No. 1281 - o | o
Ted: 354 5090 B Uy BOGL rlr'\
www spiudcapiial gov <0 |



3.3 Précticas

Aty
15: Numerales 3.1, 3.6 2.7, 36
341,312,514, 315397, 3198
Articulo 67: Nameesl 21, Resolo-
cidn 242013, Mkuo 18
Numeral 3 Mtiogo 17: Numees-
s 1,8.7,8,11, 12,14, 15 16
17, 19, Adiculo 130, Numerd
212 Reschucdn 24202013
Aticuio 13 Numeeal X Adticls
18: Numerakes 1,6, 7.8, 11,12,
14, 15,17, 19}

3.4 Dotacién personal
(Rosctusidn 2002010, Articulo
15 Numeraks 32, 33, 316G
313, 318, 320, Rescuckn
24002013, Antieuio 17. Numen.
0o 2. 3, 10, 13, 1& 20. Resou.
o 24272013, Aticulo 18
Numerales 2, 3, 10, 13, 48, 20}

2,5

Cra 32 No. 12-81
Toi.: 384 5080
www.saludcapitalgov.co

Hoja 48
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| CALIFICACION DEL BLOQUE |22 | La calficaciin del bioque comesponda of 22% del fotal del acts |

)

A

AR

.

A

i X Aticulo 1300 Numorles
25, 29, Resclucin 24272013,
Articulo 54: Numan & Articuio
55: Numerales 28, 29)

4.2 Yrazabdad
{Decreto 1500V200T, At 26
Numeraks 122, Adsculo 36

24212013, Afoule 22: Numeesd
3.3 Arficuo 55 Numenl 32)

1,5

£ 3 Empague y otiquetade

[Reaciucion 402 de  200Q.
Dacreto 1500 de 2007 Articulo
14, Numerad 1, 2, 3 Atoulo 42,
Nuwsral £, 5 6, 7, 8, 8 Rescls
i 5109 de 2005 Rescluciones
683, 4142, 4143 de 2012y 834
do 2013 Resoluckin 30002010
Adticulo 67 Numenal: 32 Resoiu-
o6n 2221960 Adicudo 3 Rmso-
ucidn 2402013 Artlcelo 130
Numem! 32 Resclocon 242
2013 Articulo 55 sumand 31)

1.8

Cra 32 No. 17281
Tol.: 354 9050
Wiww, saludcagital gov.co

Hojn 58




4.4 Manejo de

temperatures
(Ley 9 de 1979, Ad. 425 Decrio
15002007 Arsiculo 8, Pardgratko
1. Dacrete 2270 de 2012 Artculo
6. Resoiuckin 300012010 Adiedo
17; Numersd 3322, Lieesl b;
Mumaral 3.32.3, Leral & Arthou-
1066 Numenk 21, 22, & Atics
o 67 Numeral: 27, Reschacidn
Z40 do 2013 Aol 129 nume-

30042010, Aticulo
A7 Numeesd 3322, Lienal & €,
¢, & Numwral 3323, Lo |,
Atfosks E7) Numeesd 31, 32
Resclucidn 2400 2013 Ariculo
129 Numerales 1, 7, Adicdo
190; Numerat 30, 31; Resclucion
2422013, Aricuto 22 Numeral
23 Atk 54 Numesw 2
Articudo 88 Numensl 20, 32, 38)

CALIFICACION DEL BLOOUE [24 | La cobfcacitn ol blosus coneapanda al 24% e ot dot aca

5. SANEAMIENTO

a [ar

5.1 Suministro y calidad de

15002007, Atioub 26
Numeroles 11111, 11112,
1.1,11.3. Docrato 1575 de 2007,
Arfoukd 10 Nomeesl 2. Rescli-
oén 21152007, Aticuo 9
Resciucén 3003209, Aticule
87 Numersi 3, Reschodn
28002013, Adouo 130 Numensl
3 Rescluckin 24272043, Aok
5% Numoral 3)

Ed

Crn 32 No._ 1201
Teol.: 384 5080

Hoja 60

RCACTMEA 16




5.3 Resicuos Solidos

(Docret 15002007, Articuo 265
Numerd 112 Rescustn
300W2010, Articdo B7; Namwesl
20, Fesctucitn 26002013, Artlow
¥ 130 Numeral 20, Resolucdn
mm 13, Adticudo 55 Numees!

25

5.4 Control integral de plagas

(Dectelo 15002007, Artlcuto 26
Numeral 1.18)

o

0.6 Soparies decumentales

(Docreto 1500V2007, Antieuto 25,
Numerales 118, 1,19, 1.111),

[c]

| CALIFICACION DEL BLOQUE

[2¥ | Lo calficacion del tinque comesponds al 28% del total del acta |

& ACTIVIDADES
SECUNDARIAS

A‘.

AR

I HALLAZGOS

0.1 Condiciones def area de
dosposie o seccidn de desprese.

{Oocret 1500 do 2007; Ao
& Parbgrafo 1; Resclacdn 240
da J013: Avculo 150, Numéra-

Reschusibn 24202013, Artiodle
22, Aticado 55 Numerst 53|

NalC]

L

CALIFICACION DEL BLOQUE

[4 T Lacatieacitn del bloue comwspnds of 4% del vtol o4l ncts |

Cm 22 No. 1231
Tel: 364 9000
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\
derdn det porcontae de
‘iS, S Favorable con obtenido, ol CONCEPTO SAMITARIO &
Recuarimantas 0-8a.9% il serh DESFAVORABLE y se proce-
derh o sglicar la MEDIDA SANITARIA
Cesfavoradie “50.9% DE SEGURIDAD respectiva,
i, RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMEENTO
Nimoro tolal do moestras fomadas |
Nimero del acta de loma de muestes e ey

IV, REQUERIMENTOS SANITARIOS
| So Ssbe ajustar of watableckmiento o s normatvidad sankana vgento comigiendo los halazgas mgistrados en ka prasents acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURDAD
Mw Soaa oW de ratas 0 senicios .
Ciauw.ra temporal pal B Decomisa L e 8
mmaamou&ﬁg Corgelacin
Destruccitn 0 desnatraizacon
V1. CBSERVACIONES

Porparte de la sutcrdad sanfara: Bl qumrm bo de Junide g 3¢ enuntam peeleas
pren tenbwnio & caiaty [[5 Bosre o ys s aya ||

Fe asnn MOe s RdiRS21)
Por pane del estabiecimiento:

T R

Pora constancia provia leciura y ratficackdn del contenido de M presente acts fiemen fos colsborsdores y panonas Gue
irberviniercn en fs vists, hoy _ L2 deimesde 9%  defafo _Zu 2% enla cudod de Bogota D.C.
Do Iz presente acta so dejn cope an poder del Intaresado, sepresentanto logal, responsable dof establecmiuno o quen

plondis In visia.
NOTA Ef acta dobe ser nodficads dentro do un placo no mirper de (5) dies conladcs & partr de be resloacion de o vislis,

~ POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
NombIe: BoJre s eimasds Pacdedd agedetd | Nomive:
Tipo de dooumento: . Tipo da documento:
Namero da doosmeno: 1 P25 340 : Numero de documento:
Profesidn OB mediy sokirvmen s 2abacsie Proleside u aficio!
Firma: o Firma:

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO TESTICO

Nombre: b adobils  dia:  Gucanceme Nombre:
Tipo de documento: € € 1C.E INTTIPEP Jrs[_1p TP |Tipo de documento: C.CjC e [T IPEP Jes{ PP ]
Nimero cedocumantal D6 Ay 152 Namero ce documento;
Cugo. Encargesd ] | Firma.

NOTA 1- "En concondancis con i oslablecdo en of irticuks AT de ln Lary 1437 de 2071, 86 S0 por conuncan que in IMpossion Bs on concepia
séntari desfrvcrabio o de una modkis s3n2aria de sagusdad ce b Lay O o 1978, 50 Inkcrd Uta Pvesigaodn adminiadates en saisd, contan
1w 1og binTanos eetableckios an o G0 52 0o le Loy 1437 do 2011°

NOTA 2 *"La Aduteeatin. ol Uso frastialentn, of suminisiin y consgracids de Ifoomacks fisa, regaimds e o (rosente ExuTend & sus
SR, BoamEard los reapOTEntExates 46 Wy, Sa conlonmitnd con lo AROWH0 an 18 Artkouios 286 y we. del Coggo Fenal Colambina y Ly
734 2o 2007 Cosigo Oskoo Dischsinanic®

Hoj 88 "
Cra 32 No. 1281 @ SeCRTAS 54 3
Tol: 304 8000 - SALUD BOGO 17 \
www.saludcapitsl gov.co b P
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NT2%3% 152 o6 Sede! LY.

Oireccito: v s¥b  ap as

Ubicacen: g

Locaidad Soha upz ALlA

Barri cddad yesdin avcke Teekecs ol 451 1197

Cormo siacirieico parn notficackos" AR AR :

Nombre propitanc: Brsichely  daz avocancec

Tipo ée cocumento: C.C.({IC.£ LInT [ JPERJps[JPTR_] |Nimeeo douments 24 3 (43

Nombrs rmpresentants egat ne Pplas

Tpawmmﬂmm|mw R O o

Direccién de nofficacitn: K srbh (aa o

Presonta matriculs marcansl del sstablecimiento: $1 [3] NO (] gu94a23s1%

Lines da rtervencin: AMagndes Sseay v Je3dun

Interverditn & o duits Lavaiie) Came

Teo do ostableckmiantoc C/a Lrowsr  qeons

Nomero 0o rabajadons: 3 | Morra: Diumo [ ]Nockeno [ 124 hors (] Otro:

Dias de undonamients; w-mﬂm-m@hawnm

—— | _womvooewavismA | et =
) | Sotatwd seintesado D mmw O

Programaciin Namero & radicado: s o coclad

w:“ [ | Evento de intants en ssiud pobkes [ amumup:.: -

Owo: [] Especifque:
Mymam-:mamdeoh\iﬁ soa solcitud g inoresado o asociado a POR

.  CRITERIOSDE| '
c CUMPLE Mmpbmd.wdn wom

o

NC NO CUMPLE Cuando NO cumgle con of aspecio a inspeccionar © Wl
NA NO APLICA Cuando el a3poctn & verticar no comesponde of objelo o viglar
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1 B establecenionto cumple con las

I3 parscnas anle iz exposiocn del humo de sabaco.

gspcaicones
establecitiag 0n ke srticulos 19y 20 de la Loy 1335 oo | E) establecimiento NO dabe tener zonas do fumadores
2009, con & In do garantizar of derocho & & salud de

C [NCINA

El estatlecments ND debe lensr slemanios  que
taciiten o promuavan o consumo do tabaco y s
derivados. Epmeplo: canicancs, fosforos, encendedores,
presenca de colflas, entre obos

eslabicidas on & Articulo 2 y Aicuio 20 Lidkral b de la
uyu:sa-m

tabaco y s derivados & mencres de adad
sefalizacdn debe cumpir con:
* Ubicado en 350 visible af pabico.
+ Matortsl resistanie y de f6a] Impiaza y
« Los dimer doben sar prog
del establecimenio,
« No debon mokur figuras ahisivas o cgarmiio, ni ningdn |+
recordatono de marcas de cigarikss.

Sesnleccon.
adeas ul tamaho |

2. B establecimienio debe contar con las sefiafizadones

 SeAwizactn "Ambieenes 100% Ibews 9o humo da |omo

W“m“m“mmmwumz

s asfaizacon debe contar con 13 siguisste informe-
cion.
* Prohitida la Venta de Tabaco. Cigariis y sus cenva-

# Mencres de edod

paragrafo 1 Loy 1335 de 2009,

La sefalzazitn debe contar con oiguncs de los Sgukn-
18 MRS

“Repire con tranquiitad, esto o5 un espacio 100%
e do humao do 1abaco y sus derfvados™,

« *Por of bian co w salud, osto espacio osts lbee de
humo de cigamic 0 do labaco™
« “Bnnvenido, 45 48 un seladlecimiento kbre de humo
do tabaoo”
Estas sefalizaciones de amblontes libews de hume
daben indicar ol Articulo 19 de la Ley 1335 do 2609,

3 Cumngple con la prohinotn de venls oo unided da
produsios do tabaco y sus dedvados Pardyrafo del
articuto 3 de ks Ley 1335 ce 2008,

A parli del 21 de Jubo del 2011 guacd prohiida la venta
pOr unicd de BroduEos Ge LDALO U SUS SeNvades; No
doberd existic e el sstablscmnio taptiles o) cigans-
o abiertas, ni re evvasadas on olros reciplentes.

Venficar que s cajetias de cgamios sean de minmo
de 10 unicades.

NG 36 videncia Wnta, ni consuamo 9@ LBLELO ¥ Sus
darivados 8 manones de edad duranis is visla.

Se debu vwarficar quo en of establedimanio o oxists
maquinss sipendedorss 0 depositvos mecinicos de
faci acceso a3 %da dase de pdbloo wo usuana.

cigamilos que se encuenten en
CaTEion con
335 de 2009,

.

7. B atiquetado y empaguetsds o RS cajetilas de | deberd expraser clara o ineguivacaranis, en fa imagen
on el esisdieciniento
con ks disposicioses def articuo 13 de ln Ley | concurmanie fraaes de advertancia y

Pardgrafo 1°, Articuio 13, Ley 1335 de 2008. En Sodes
05 productos de agariio, laboco ¥ sus dervados, se

O an o 610, 500N 563 of CA30 ¥ Co manem reative y
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo: IVC-INS-FM114

Version: 05

Fecha de emision: 2021/06/13

Ciudad / Depto

TABIO-CUNDINAMARCA  Fecha

2023-10-25 Y 26

DATOS GENERALES

—_— ——
Codigo de inscripcion planta: 900019374-8
Razbdn Social : LACTEOS VILLA AURA S ENCS
NIT - C.C.: 9000193748
Hepresentante Legal: MARIANANISY SABTRO
MILLAN
GTT: CENTRO ORIENTE 2

Objeto de la visita :

Direccion:

Telefonos:

Fax:

Correo electronico:

Oficio comisorio;

Acta No.

VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SEC ALCAPARRO FI VILLA [T |
CARMEN

3103291785

villaaura@hotmail.com

NO REPORTA

7303-4259-23

REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DE RIESGO, CON EL FIN DE VERIFICAR EL

CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO
616 DE 2006, RESOLUCION 2310 DE 1986, RESOLUCION 1804 DE 1989 Y DEMAS REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE

Magquilas:

Subcategorias evaluadas:

Niumero de empleados:

DATOS DE PRODUCCION

La actividad industrial realizada en el establecimiento
es acorde con lo establecido en Camara de Comercio?

Sl

NO

1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA)

Lineas de subcategoria del alimentos

1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA,
ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA)

Subcategoria 1:

Volumen / ano

2.304.000 LITROS/ANO

1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA)

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

s

num 6

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacion| Critico |Observaciones
' 1 El establecimiento presenta una adecuada localizacion y 10 En 4rea de almacenamiento de producto terminacdo s
' |diseno. Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y26 o evidencian entre luces en puerta.

a i i i iy il i
El diseno de las instalaciones de elaboracion de alimentos, S'E Eenwcie.;nmta d capadmcé?d 9o ﬂua'm‘_’ " :
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado vy tarrnrrina :m E';: © ﬂE.! p:n . ﬂuhen prgcesz-‘ry ']_'”}L o

1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones ar 10 i da 9 I & CLEE By, |8 Iﬂiﬂld E . ”:5“_”.' .
y permitir la circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 pega ?5 B i p? S iR IHENCE: CHaIBcaT. U
Art. 6 num. 2.3 operarios al interior de los cuartos e

almacenamiento.
El disefno de la instalaciones de las areas de proceso permite

1.3|un adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. a 10
2674 de 2013 Art. 1B pum, 5
Pisos, paredes y techos tienen un disefo adecuado y poseen : . ; ,

1.4|un buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, ar 5 EHI;I area de“recepcltﬂn deleche se:evidencian-vaia
1.2,2,3, 4,5, 6y7 aldosas sueltas y rotas.

15 El diseno, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es 5 El bafo de mujeres comparle ambientalmenta (parte

"~ |adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. vy 6.4 o alta) con lockers
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza vy
1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

LT

Codigo: IVC-INS-FM114

Version: 05

Fecha de emision: 2021/06/13

El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion,

Se evidencia empozamientos de agua en area i

17| Res. 2674de 2013 Art. 7 num., 1.3, 1,4 ar 5 produccién
El diseno del area de residuos sdlidos y su ubicacién no
| g|genera riesgos de contaminacion a la materia prima, areas de
"~ |proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y 8 10
Art. 33 num.5y6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 13 R
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacién| Critico |Observaciones
54 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los
' |procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 4 =
e —
Poseen un disefo sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2212674, Art.9num. 1,2 3,4,5,6,7,8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, a 25
Art 18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1
—
53 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res,
312674 de 2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 . -
Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. | .
2.4 o5 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 16% del valor total de la evaluacidn) 156
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién | Calificacién| Critico |Observaciones
3.1 Programa y registros de control de calidad de agua potable.
|Res. 2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 . =
Programa documentado e implementado para el manejo R
3.2[integral de residuos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 5, a 25
Art. 26 num, 2
Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 No se garantiza la debida hermeticidad de la planta
3.3|Art. 6. num 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num ar 12,5 algunos registros no garantizan el debido enfogue
7 preventivo
Programa de limpieza y desinfeccién de dreas, equipos y
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; a 25
Ar. 28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE , _
4. ALIMENTOS Evaluacion | Calificacion| Critico |Observaciones
41 Programa documentado e implementade de educacion r 34
" |sanitaria dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
45 Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674
““|de 2013 Art. 13y 14, d 33
in Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 43 = .
2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 - e
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5./OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion |Calificacion| Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.
5.1(1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num, 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Ar. 29 a 20
num.1,2,3,5,6,7,8,9y10 B
5o Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 20
12674 de 2013 Art. 1B Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 .
.
Control de wvariables de proceso (temperaturas, presion,
5.3 tiempo, entre otros) adecuados durante la produccion de " 20
" |acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num.
2; Art. 1B num. 1y 2 :
—m _\-\-""'-
54 Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de & 10 \

2013, Art 18.

i

——
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

- il

Codigo: IVC-INS-FM114

Version: 05

Fecha de emision: 2021/06/13

Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,

tlr

5.5|2674 de 2013 At 17, 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de a 10
2012; 834, 835 de 2013. B
5.6 Sistema de aseguramiento y control de calidad, Res. 2674 Art. (_, \ 10
|23 y Res. 1619 de 2015 - L
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion [Calificacién| Gritico |Observaciones
61 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. o5
"' |Res. 2674 de 2013 Art. 22 num 1, 2y 3 "
&9 Vida 0til del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. 15
“|Res. 5109 de 2005 Art. 3 R
6.9 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 25 ge e trhamnaddn Etl -:uar:lt? ?esiinadn pala ol i
3|An. 28 num. 1,2.3.4y 5 ar : e encuentra produclo adicional en zona
despacho.
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando 2 & Unica linea de produccién de este producto, se avalio
" |aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 - ' en acta anterior con cumplimiento.
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de
6512013 Art. 28 num. 6 OE”) 7i8
6.6|Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art, 29 a 15 / |

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 16% del valor total de la evaluacion)

12

Porcentaje de cumplimiento subcategoria

—
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
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Cadigo: IVC-INS-FM114 '

Version: 05

Fecha de emision: 2021/06/13

Lineas de subcategoria del alimentos

1.1.2 BEBIDA LACTEA FERMENTADA Y ALIMENTO LACTED

Volimen / ano

12000 LITROS/ANO

Subcategoria 1:

1.1.2 BEBIDA LACTEA FERMENTADA Y ALIMENTO LACTEO

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefno. - 10 En area de almacenamiento de producto terminado se evidondcimn
“|Res. 2674 At. 6num. 1.1, 1.2,1.3, 21, 23 v26 entre luces en puerta.
El diseno de las instalaciones de elaboracion de alimentos, Sio SulibnEs, ChEaNEE o, cunite: db Alfnacehanisiio |
procesamiento, empague y almacenamiento es adecuado y : : o _' '
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y ar 10 Eraﬂgil;:j;;prﬂnes:;fngrzc::mt::émlﬂad? ujzuItclient?.rr.iz::r::l-
permitir la circulacion de los operarios. Res, 2674 de 2013 Arl. 6 * ; Y Peg P SO WNENCR. SHUIacK
num. 2.3 operarios al interior de los cuartos de almacenamiento.
El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res, 2674 a 10
de 2013 Art. 18 num. 5
Pisos, paredes y techos tienen un diseno adecuado y poseen un . : : bl
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2,2,|  ar 5 E:[ ds;ﬂg’:a If“ ’ng""'ﬂ" B B SR e
3, 4,56y7 ueitas y rotas.
.
15 El disefo, capacidad y dotaciéon de las unidades sanitarias es = 5 El bafio de mujeres comparte ambientalmente {parte alta) « .:ni
"“|adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2, 6.3. y 6.4 lockers |
Posee [fillro[s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y '
1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Arl. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10 |
num 6 .
i
El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. " : . :
1.7 2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1.4 ar 5 Se evidencia empozamientos de agua en area de produccio
El diserio del area de residuos sdlidos y su ubicaciéon no genera B i
1.8 riesgos de contaminacion a la materia prima, areas de proceso o 4 10 !
" |producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5
y6 N

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

13

Eatmnasdo con CamBcanne
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo: IVC-INS-FM114 Version: 05 Fecha de emision: 2021/06/13
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
5 1 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los 30
" |procesos que se reallza. Res. 2674 num 8, Art, 10 num. 3 o
Poseen un disefo sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2.2|2674, At.9num. 1,2, 3,4,5,6,7.8, 9,10, 11; Art. 10 num. 4, Art a 25
18 num. 10, Hes. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de o5
12013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 .
2.4 |Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20 \
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 15
3,|REQUISITOS SANITARIOS ¥ AMBIENTALES Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
3.1 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. o5
"' |2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 =
Frograma documentado e implementado para el manejo integral s
3.2|de residuos solidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 a 25
num. 2
33 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 A, 6. - 125 No se garantiza la debida hermeticidad de la planta, alijunos
Tlrum 2.1, 5.3, At 7num 6,3 ; At. 26 num 3 At 28 num 7 ' registros no garantizan el debido enfoque preventivo
Programa de limpieza y desinfeccion de &reas, equipos y ik
3.4 |utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a 25
28 num 7 N
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE . Ca . .
4, ALIMENTOS Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educacion sanitaria a a4
" |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 An.12, 13 y 14
40 Practicas higiénicas y Dotacidn de los trabajadores. Res. 2674 de 33 Ee
212013 Art. 13 y 14. - \
49 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Hes. 11
12674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 2 S
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Arl. 16 num.
5.111,2,3,45, 6,7.8; A, 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num, a 20
1,2,3,5,6,7,8,9y10
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 g 20
““lde 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,
519 entre otros) adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo - 20
"“|de producto. Res, 2674 de 2013 Arl. 22 num, 2; Arl. 1B num. 1y
2
54 Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 3 10
12013, Art 18,
Control de envasado y embalaje. Hesoluciones 683 de 2012,
5.5|2674 de 2013 At 17; 19 num 1 v 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012, a 10
834, 835 de 2013.
5 | Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 - (_ﬂ) a5
|y Res. 1619 de 2015
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion [ Calificacion | Critico | Observaciones
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto, 3 25 —_—
"' |Res. 2674 de 2013 Art. 22num 1,2y 3
6.0 Vida dtil del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3, - 15
"“|Res. 5109 de 2005 Art. 3 _—
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 An, & - Se observa hacinado el cuarto destinado para tal fin.

28num. 1,234y 5

encuentra producto adicional en zona de despacho.

X
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION ]
|n\/fm0 INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
R e Cédigo: IVC-INS-FM114 Versién: 05 Fecha de emision: 2021/06/13 j
| Ver analisis de rotulado general y nutricional para)
&4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando 75 producto”Kumis semidescremado con dulce marca Porlal |
“*laplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 o ' por 200 g" El tamario de la tabla nutricional no cumple con ol
25% _4
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 C —_— |
63 Art, 28 num, 6 ar‘) a‘ 5
_——-—'_'--_-_:_.__
6.6 | lransporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 12
Porcentaje de cumplimiento subcategoria a5

Eatmnasdo con CamBcanne
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114

Version: 05

Fecha de emision: 2ﬂ?1#ﬂ6{13

Lineas de subcategoria del alimentos

1.5.1 QUESO CAMPESINO, QUESO DOELECREMA

Subcategoria 1:

Volumen / ano

135 TON/ANO

1.5.1 QUESOS FRESCOS (NO MADURADOS)

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

i

No. |[CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
1.1 El establecimiento presenta una adecuada localizacion y diseno, = 10 En area de almacenamiento de producto terminado se evidoncin
"' |Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 23 yv26 entre luces en puerta. |
El diseno de las instalaciones de elaboracion de alimentos, . . ; . _
piocasamiento, erfpadue 'y alfficenamicnto es adecuado ¥ Se evidencia capacidad de cuartos de allmar:iepammnlr th
: : : : producto en proceso y producto terminado insuficiente, debaj
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y ar 10 de difuso 4 | i S S
permitir la circulacion de los operarios. Res, 2674 de 2013 Art. 6 S SHNGIERS Y POgRiue @ MURRESC, S0 BT 08 ot B
. 29 operarios al interior de los cuartos de almacenamiento
El diseno de la instalaciones de las areas de proceso permite un
1.3 |adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10
de 2013 Art, 18 num. 5
1
FAI08, PIARR y (SCHOS BN urT SRasye adeciiis i pusean.un En el area de recepcion de leche se evidencian vana-
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 e : e
baldosas sueltas y rotas. |
3, 4,5,6y7 _
1
|
15 El diseio, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es i - El bano de mujeres comparte ambientalmente (parte alla) cony]
" |adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 lockers
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de [limpieza y
1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10 i
num 6 —
El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion, Res, y ; : i
1.7 2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1.4 ar 5 Se evidencia empozamientos de agua en area de produciio
El disefio del area de residuos sdlidos y su ubicacion no genera |
18 riesgos de contaminacidn a la materia prima, areas de proceso o a 10

producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5
y 6

g

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

13

¥
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION . :
ln‘/{rﬁ No INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS '
L L Codigo: 1VC-INS-FM114 Versién: 05 Fecha de emision: 2021/06/13 ;

|
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones '
5 1 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los 30
~ |procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num, 3 -
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2212674, At.9num. 1,2, 3, 4,5, 6,78, 9,10, 11; Art. 10 num. 4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art, 13 num. 1,1
54 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 5
312013 Ant. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 8 >
2.4 |Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20 \
Porcentaje de cumplimiento (eqyivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 15
|
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
3.1 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 5 !
112674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 8 . -
Programa documentado e implementado para el manejo integral SRLS |
3.2|de residuos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 a 25 |
num, 2 o
39 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. ar 126 No se garantiza la debida hermeticidad de la planta, alguinos|
“|num 2.1, 5.3, At 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 ; registros no garantizan el debido enfoque preventivo
Programa de limpieza y desinfeccion de é4reas, equipos vy
3.4 |utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a 25
28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE . : : .
4. ALIMENTOS Evaluacion | Calificacién | Critico | Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educacion sanitaria 24 |
" |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 - |
42 Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de a3 |
12013 Art. 13 y 14, a
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. i a3 ‘
12674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 i |
Forcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones j
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. ]
5.111.2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. a 20 |
1,2,3,5,6,7,8,9y10
&2 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 K 20
“lde 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20num. 1y 4
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo, .
519 entre otros) adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo 20 ;
" |de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y " i
2 ——
Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de |
5.4 a 10 .
2013, Art 18. e :
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, |
5.5|2674 de 2013 Art 17; 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012, a 10
834, 835 de 2013. o
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 (’ ') i :
®ly Res. 1619 de 2015 7l s |
_:-.—__." - |
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18 -
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion alificacion | Critico |Observaciones
& Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. - =
""|Res. 2674 de 2013 Art. 22num 1,2y 3 4 ;
6.2 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. . 15 |
“|Res. 5109 de 2005 Art. 3 —
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Ar, ar 75 Se observa hacinado el cuarto destinado para tal fin i |

28 num. 1,2,3,4y 5

encuentra producto adicional en zona de despacho.

=

. 4
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
ing/imo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
— Cédigo: IVC-INS-FM114 Version: 05 Fecha de emision; 2021/06/13

Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando

Ver analisis de rotulado ngeneral y nutncional paro
producto"Queso fresco semigraso semiduro marca Fortalo |

6.4 aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 ] fi9 por 2500 g" El tamario de la tabla nutricional no cumple o o
25% |
¢ | Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 ( ‘] - e S
| Art. 28 num. 6 i '
__-——-'-'-__--::_; =
6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
— =
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 12
Porcentaje de cumplimiento subcategoria a5
‘--H"""---..,_h__
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114

Fecha de emisién: 2021/06/13

Lineas de subcategoria del alimentos

1.7.1 AREQUIPE

Subcategoria 1:

Version: 05

Volamen [/ ano

4.8 TONJANO

1.7.1 AREQUIPE / DULCE DE LECHE / CARAMELOS DE LECHE !

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

e — e ——

e e e e ——

|

]
¥
Ce=—e—t TS, S

No. |CRITERIOS.EVALUADOS Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
1.1 El establecimiento presenta una adecuada localizacion y diseno. ar 10 En 4rea de almacenamiento de producto terminado se evidonoinn
'"|Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 12,13, 21, 23 y26 entre luces en pueria.
El dlseﬁq de las instalaciones de e!al:{uraclﬂn de alimentos, Se evidencia capacidad de cuartos de almacenamienio :Ir-1
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado vy : . o ; _
E ; * : producto en proceso y producto terminado insuficiente, debayo)
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y ar 10 de dif d I d it e I
rmitir la circulacién de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art, 6 Tasies Y ERgEuun S UpRTeh, R Nene: LiRakasion
Esm 53 operarios al interior de los cuartos de almacenamiento
El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 18 num. 5
|
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un . : : p—
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,1.2,2,|  ar 5 EN, 1 GI0A Oa: IBEopoR: Co'(IHoNE 9% SONBnman iR,
baldosas sueltas y rotas.
3, 4,5,6y7 .
15 El diseno, capaciddd y dotacion de las unidades sanitarias es i 5 El bafio de mujeres comparte ambientalmente (parte alta) conl
"“|adecuado. Res. 2674 de 2013 Arl. 6 num. 6.1,6.2,6.3. y 6.4 lockers
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza vy S i
1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10 |
num 6 — |
El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. , ; , i
1.7 0674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1.4 ar 5 Se. evidencia empozamientos de agua en area de producain
El disefo del area de residuos sdlidos y su ubicacion no genera
18 riesgos de contaminacion a la materia prima, areas de proceso o i 10

producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5
y 6

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

13
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Invirmia

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS |

Cédigo: IVC-INS-FM114 Versi6n: 05 Fecha de emision: 2021/06/13 |
’ i
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacion | Critico | Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los a 30 |
" |procesos que se realiza. Res, 2674 num B, Art, 10 num. 3
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Hes.
222674, At.9num. 1,2, 3,4,5,6,7,8, 9,10, 11; Art. 10 num, 4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 :
03 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios, Res. 2674 de " o8
12013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 '
2.4 |Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 50 \
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 15 !
— . . 1
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacidn | Calificacion | Critico |Observaciones
3.1 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. o5
" 12674 de 2013, Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 2
Programa documentado e implementado para el manejo integral i
3.2|de residuos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 a 25 i
num. 2 e
g3 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Af. 6. o~ 125 No se garantiza la debida hermeticidad de la planta, algunns
T [oum 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 ' registros no garantizan el debido enfoque preventivo
Programa de limpieza y desinfeccion de areas, equipos y
3.4 |utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a 25
28 num 7 - |
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18 |
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE . i - .
O ne
4. ALIMENTOS Evaluacion Caf,fmamdn Critico | Observaciones
4 1|Programa documentado e implementado de educacion sanitaria 2 a4
" |dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
z e ——
4.2 Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de i 33
12013 Art. 13y 14, - .
449 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res, a 13
12674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 —_—
Porcentaje de cumplimiento {(equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10 |
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacién | Critico | Observaciones |
Control de materia prima e insumos. RHes. 2674 Art. 16 num. I
5.111,2,3,4,5, 6,7.8, Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num, a 20 |
1,2,3,5,6,.7,8,9y10 e
£ Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas, Res. 2674 i 50 |
"“|de 2013 Art. 1B Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 ; |
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo, |
59 entre otros) adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo . 20 !
"“|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y !
2 o
&4 Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de . 10 i
12013, Art 18, e ——e
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, |
5.5|2674 de 2013 Art 17; 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012, a 10
834, 835 de 2013. =
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 ( - ) 10 .
y Res. 1619 de 2015 e,
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacian) é.-—- 18 :
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacidén | Calificacion | Critico |Observaciones |
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. a ' o5 T
“"|Res. 2674 de 2013 Art. 22pum 1,2y 3 |
5 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. " 15 |
52(Res. 5109 de 2005 Art. 3 —_—
Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Ar. 75 Se observa hacinado el cuarto destinado para tal in. v |
6.3 28num. 1,234y5 o y encuentra producto adicional en zona de despacho.

Eatmnasdo con CamBcanne



INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION :
'n\/{mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS |
TS A Cédigo: IVC-INS-FM114 Versién: 05 Fecha de emision: 2021/06/13 |
i i
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando 25 Unica linea de produccitn de este producio, se evalud en acl|
" |aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 - ' anterior con cumplimiento. :
!
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 _‘_______,_—/"'—'H .
651 Ant. 28 num. 6 (o) O 75 |
__—-—'-'-'-_-_._-.__F [

6.6| Transporte producto terminado. Res, 2674 de 2013 Art, 29 a 15
— —_— |
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 12 }
Porcentaje de cumplimiento subcategoria !5
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OFICIO COMISORIO No. 7303-4259-23

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefiores:

i Ubicacion
Establecimientos (La ubicacion puede determinarse por los funcionarios al momento o
- la diligencia)
LACTEOS VILLA AURA SEN CS VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILILA |
CARMEN CUNDINAMARCA/TABIO

En el uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigenic:, -
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 23 Al
DE OCTUBRE DE 2023, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Institulo:

Nombres Cargo / Rol Dependencia
JOSE ARTURO CARRILLO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRITO .
CENTRO ORIENTE 2
AMPARO TRUJILLO ZAMBRANO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRIT( )1
CENTRO ORIENTE 2

* Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desai
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de Inspeccion, vigilancia y control ()
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las noii
sanitarias, sin necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaltar que los suscritos se enctieii
facultados para intervenir en la presente diligencia cuando lo estimen conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carne, oficio comisi:
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefonico, con la oficina: GRUPO DE TRABAJO TERRITO! !
CENTRO ORIENTE 2 DE LA DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS con nimero telefonico (6
7422121 ext. 7753- 7754- 7755 o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible -
pagina webinstitucional en el siguiente vinculo https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulia !,

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de produ:
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la paciil

web www.invima.qov.co en el formulario de denunc i,

olici . Para denunciar posibles hechos de corrupcio
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la iirea anticorrupciéon 745 8593. *Los teléfono
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogota el dia 20 DE OCTUBRE DE 2023 \
Recibido por
Firma L SRee —~t
Nombre }Qt@d @Sho
cedula 106623 14 T
Cargo Dh" t GI’H‘C]-

CLARO MANUEL COTES PINEDO Fecha 23 Och sl [2023
Coordinador grupo de trabajo territorial centro oriente 2 : |

Direccion de operaciones Sanitarias &\‘Q \_9) me




INVirha

IEFECCIIN, VIGELAKNCLA Y CONTROL |

INSFECCEIN o

INEFECOION SANITARLA EOM ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

""" S B SRR N e T L o [V INE-FRA 14 | Wi (5 |_ Frcha Sa smigian AL |
[Cludad { Departamento | TABID-CLNDHMAMARCA [Fecha | 023-10-25 ¥ 26 [Acame. | @
DATOS GENERALES
VOA IO ERID COCCIDERT &)
s dai in SIS TE-8 Brneclfn SEC ALCAPRARD B WILLA 0K
Racdn Social LACTEQS VILLA ALIRA 5 EN C5 | Teltfanas 3IEFSETES
NIT - £C 5000193748 [Corren slectrénico wlla R ot
Aepresentants Legal MARLA NANCY CASTRO MILLAN IF_!_!. M REFOREA
1T CEMNTRD ORIENTE 3 Iﬂ‘ﬂtlu Combario TA3-4255.23
REALZAR WISITA DF INSPECCEON SAMNITARM EN ATENCHIN & GESTION DE RIFSED, OOMEL FIN DF VERIFICAR FI
Olajetive de lg visie CUMPURMIENTED DE L REGLAMENTACION SANITARIA WIGENTE EN ESFECIAL LA RESOLLUCION 2674 DE 2013, DECHI i1
G165 DE 2006, RESOLUACIDON 2310 DL 1988, RESOLUCION 1A04 DE 1989 ¥ DEMAS REGLAMFNTACION SANITARIA
WIGEMTE
DATOS DE PRODUCCION
[Mo. De empleados B4 La actividad industrial realisada en sl
r“l'-llh-l- %] estahlecimiento es acorde con lo establecido en ]

1.1.1 LECHE LIDLNDW {CRLADA, PASTELIRIZA LILTRAFASTELRIZADG, LIHT, EXTERILIZADL] .
117 DERPARDS LACTEDS BERIBLES O fﬁﬁnﬁﬁ[ﬂ:mmhﬁm /0 FERMEMNTADOS [POR EREMPLA O

KLIMAIS, KEFIR, LECHES CLATIVADAS COMN BIRDOSALTERIAS)

1.5.1 {JUESLS FRESCOS (M0 MACUIRADAS)

1.7.1 ARECUSME f DLACE DE LECHE / CARAMELDS DE LECHE

e —

Cantldad/Unidad e tiemp
1.1,1 KECHE LIQLWDA [CRUD, PASTELRIZA DA, LLTRAPASTELIREZADNA, LINT,
ESTERILIZADA) 2,304,000 LITHOS AR
1.1.2 BEBRIDA LACTEA FERMENTADA ¥ ALIBENTO LACTED LH]{H]LITFI:GEHF:.!"I
LiINEAS DE SUBCATEGOR(A DE |1:5:1 OLUESD CAMPES SO, OUESD DOBLECRERAD 135 TOR/aHD
ALIMENTO 1.7.1 ARECIUIFE 4.8 TONARD
— —-—-_-_-_._'_'_
—
- == ___-—-—'_'_'_-.
—_— —
o e ———
I— e
i — _-_-—-_-_'_— 3=
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ISEEPEGEHGH BAKTARAGON ENFOGUE OF RIDS0O A FLREASIAR DE ALINTNTOS

e e B [ coge mummTeile T =i G1 1 B b e s, S

B O MARSPESTACIOME S CIEL FUKCIOMATD CUE PIEALEA LA WSTTS OF VD

AEALIZA VEETA EN ATEMCKIN & GESTION [ RIESGO LISTADG PRIORIZADD CUARTD TRMESTAE ¥ I0MA DE MUESTAAS (FLAN
ORCIAL PAAR ESTARLECMIERTOE DURAMYE LA WVIGENTU, Hord [THRIRD] & B3 TABL ECIMIENTOR VRCLLADDS & 00 - LECHE ¥




imprmnitn Setrolais Gesaral - Bubdireccion nprosta Datripd

Fecha:

Numero de Inscripcion: Numero de carpeta:
366030 ASCOTOSS Yy 566030
Razén social: Malkieo SuceM NS Tyt S AS
Nombre del establecimiento: T\ .y, Ve kro Vil de\ o Supermosyonric
NIT: S00O3923D OV 5 Sede: ), \\ = de\ Qg
Direccion: ke 63 S 6 IY S
Ubicacién: Vo selices
Localidad: (0 eV o) (< N\\uey UPZ: A (e yacadiuie
Barrio: Seatn Caavyeda i Teldfonos (AT 76714 /3184S6100%

Correo electronico para notificacion® e\ (\ce. cyene) (22 e ki comn. Co

Nombre propietario: | - |- O SuocI My o | e S A

Tipo de documento: C.C[ |C.E[ |NITDPEP[_|PS[_|PTP[_]|Namero documento: </ 7)(,(, %7 2 3% - §
Nombre representante legal: | ), ~c\ <, | Noony Auhun Ve aese

Tipo de documento: C.C.[F]C.E.[ INIT[ JPEP[ ]ps[ |pTP[ ]| Nimero documento: 4% 56 Y010

Direccion de notificacion:

5 - {7 12

Presenta matricula mercantil del establecimiento: Sl [»] NO

D152 25)

Linea de intervencion: h\\x 'l[‘\*.‘r:_fh'k Sy I:T'"-‘h':-*'n N .]I,;-':?L_.a;t_.)

Intervencion: ';(_j;,:m\;:;c_r_r_k-_,— Wpeimeriteds - Gieandss  dopertiigy
Tipo de establecimiento: Hi oo imerc wscde,

Numero de trabajadores: 69 Horario: Diurno <] Nocturno [ |24 horas [ | Otro:

24 OFT 2023
FECHA DE LA .
ULTIMA DD MM AAaA | Favorable con = % De cumplimiento 82 o
INSPECCION requerimientos de la Gltima inspeccién -
Desfavorable
+ Asociada a peticiones, quejas
Programacion A S?Hﬂltud del interesado L] | yreclamos
Numero de radicado: Numero de radicado:

Solicitud oficial . !

. Evento de interés en salud pablica Solicitud de practica de pruebas/
Numero de radicado: s L] Procesos sancionatorios admin L
Otro: Especifique:

Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-
Aceptable A

critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.
AR

cepiable con Requer l critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-
*Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electronica

Hoja 1/7 "
Cra 32 No. 12-81 _ SECRETARIA DE ‘*
Tel.: 364 9090 r SALUD W’\
www_saludcapital.gov.co % RGO BE

Escwweia con CambGemres

Eiainm i oo CamSeanie



Enprosssan; Saaretadia Geneal - Subdracsitn impesnin Diabitsl

| | mnuna

X cuando el establecimiento no ninguno los requisitos
descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

= T ety g i R s li'i

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
No aplica NA. | parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la raz6n del no aplica
aplica en el espacio de hallazgos.

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | la inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento continde ejerciendo sus labores.

1.1 Localizacién y disefio
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 6, Numerales 1.1,
1.2,1.3,21,23y26,2.7;
Articulo 32, Numerales 1,
2,3,4,6y7.)Articulo 33,
Numeral 8.)

N K

1.2 Condiciones de pisos,
paredes y drenajes.
(Resolucion 2674/2013, x
Articulo 7, Numeral 1, 2. 2
Articulo 33, Numerales
1,2y3)

sl

Se. eudetut. ca s poile bhyyw=

H - C_'._.:u:-'-':‘w_.l o - L) S -_"1I - a0 o] L

Ly supe fiier dalcnsicdde o
\ |

X

=

| Ly =
L & f L '—'.' AN | T T T T i T L’ F ey
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1.3 Techos, puertas,
iluminacién y ventilacién
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 7, Numeral 3,4, 5, 7, 8.
Articulo 33, Numeral 4.)

N K

1.4 Instalaciones sanitarias pe:
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 6.1, 6.2, 3 (1,5
6.3, 6.4; Articulo 32,
Numeral9y 11.)

1.5 Distribucion y areas
(Resolucion 2674 de 2013,
Art. 6 Numeral 2.2; 2.3; 2.4;
2.5.Art. 31 Numeral 1,2y 4)

N
ik

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

10

La calificacion del blogue corresponde al 11% del total del acta
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Improsssn; Secrotaria Ganeral - Subdirecodn imprenta Dairnal

2.1 Condiciones de equipos
y utensilios
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 8, Articulo 9, 3
Numerales 1,6,8y 9,
Articulo 10, Numerales 2 y 3.
Articulo 34.)
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C

2.2 Disefio y funcionamiento
de equipo y utensilios >
(Resolucién 2674 de 2013 ”3
Art. 10 Numeral 3, 5; Art. 18
Numeral 3.3; Art. 22 Numeral 2,
Art. 31 Numeral 1;: 2; 3)

1,5

2.3 Superficies de contacto

con el alimento.
(Resolucién 2674/2013, \
Articulo 8; Articulo 9,
Numeralesli,il.i?gm; 4 2
Articulo 34. Articulo 35,

Numeral 8 y 10,

Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013)

<

CALIFICACION DEL BLOQUE

3.1 Estado de salud. ™
(Resolucion 2674/2013, 5
Articulo 11; Numeral 1, 2, 4, 5.
Articulo 14, Numeral 12)

2,5

La calificacion del bloque corresponde al 10% del total del acta

e =y

3.2 Reconocimiento N
médico. 2
(Resolucion 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucion 2674/2013,

Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,
4,5,6,7,8,9,10,11,13y 14,
Articulo 36. Articulo 35,
Numeral 5y 7.)

[
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impresn. Sacretesla Geneis - Subdieccils npeenis Deirial

3.4 Educacion y capacitacion

(Resolucion 2674/2013, 3 |15 0
Articulos 12 y 13. Articulo 36.)
C
CALIFICACION DEL BLOQUE 6 La calificacion del bloque corresponde al 16% del total del acta

T —
¥

4.1 Control de materias
primas e insumos
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 16, Numerales 1,3,4y 5;
Articulo 35, Numerales 1,2y 3.
Resolucion 5109 de 2005.
Resolucion 1506 de 2011.
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834y 835de 2013.)

4.3 Control de proceso
(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425. Resolucion 2674/2013,
Articulo 16 Numeral 3;
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2,
33y5)

&YX

w <

1,5

4.4 Operaciones de
envasado y embalaje
(Resolucion 2674 de 2013
Art 17; Art 19. Resolucion 683,
4142 y 4143 de 2012.
Resolucion 834 y 835 de 2013.)

1,5
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4.5 Procedencia y requisitos
legales
(Resolucion 2674 de 2013
Art. 31paragrafo 2. Art. 37.
Resolucion 5109 de 2005;
Decreto 1686 de 2012
Art 46; 47; 49; 50.)

{

C

La calificacion del blogue corresponde al 21% del total del acta

5.1 Suministro y calidad
de agua potable.
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10; Resolucidn 2115
de 2007, Articulo 9.
Resalucién 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4.
Articulo 32, Numeral 8.)

X

5.2 Residuos liquidos.
(Resolucion 2674/2013
Articulo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales
5y 10)

N L

5.3 Residuos sdlidos.
(Resolucion 2674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1,
5.2y 5.3; Articulo 32,
Numeral 5; Articulo 33,
Numerales 5,6y 7)
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5.5 Limpieza y desinfeccién Ltuh-’\i.-t.;-l-. ﬂ&, pu\'l.ﬁ.i CA e cL..
de areas, equipos y \ N oche
utensilios 212 e S Ce
(Resolucion 2674/2013
Articulo 6 Numeral 6.5;
Articulo 26 Numeral 1.)
C
= Fmtt-hb P\‘*h de Facwmiwala
Y = I'n. L !’Lx,__ 1.’;L’:_{: {
5.6 Soportes documentales N AT o s i =
de saneamiento. \ NG I~ op\m AN A A proce s pa.
mmmetnl 1575 de 2007, 3 (15| 0 [ A\, <2 T okl
o 10. ot _".'l.'-{:tx?‘_,--— . O W =i ey () = LA
Resolucién 2674/2013
Articulo 26.)
C
CALIFICACION DEL BLOQUE 165 La calificacién del bloque corresponde al 22% del total del acta

6.1 Condiciones generales

de almacenamiento.
(Resolucion 2674 de 2013
Art. 27, Art. 28 Numeral 1, 3,
4,6,7; Art. 31 Numeral 1, 2,
3y4)

\ {110 f\ >

CLK.-N'L- Cny C&“{uhﬂ.’.&‘-‘q l-ﬁl-:_h.'i-r.:

L L 1-|5"."-'|

p =y x..r\.ﬁ“"lk--h L= 2N

P‘_‘LJ "P'mﬁ\_l"-- en\k E-u j@ e\

F}'I"-‘"’i ...r_..."'i.'-' Ca 'E-t\t_-du
; kraj‘s'-

_"F—-_’i"-L-}k.'l,t"ﬂc“'l"'—“- fs

F}(_,)- oo~

<o
d‘-‘ E:-Mi-’_uu

6.2 Manejo y conservacion

de productos

refrigerados o congelados.

(Resolucion 2674 de 2013
Art. 27, Art. 28 Numeral 2;
Art.31 Numeral 1,2,3y 4;
Art. 35 Numeral 4.)

6.3 Manejo y exhibicién

de productos que se
expenden a temperatura
ambiente.

(Resolucion 2674 de 2013 Art. 27,

Art. 28 Numeral 3, 4; Art. 31
Numeral 1, 2, 3 y 4; Art. 35
Numeral 6.)

2,5
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CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 20% del total del acta
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% De cumplimiento | CONCEPTO s semarm s s | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o més de los aspecios a

evaluar sea dentificado como criico vy
Favorable 90-100% calificado como Inaceptable (1), independiente
del porcentaje de cumplimiento obtenido, &
~ g ¥ | Favorable CONCEPTO SANITARIO a emir serd
con Requerimientos 60-89,9% DESFAVORABLE y se proceders a aplicar la
MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
Desfavorable <59,9% respeciiva.

Numero total de muestras tomadas

Nﬁrnam ﬂal a::ta de toma de muestras

Se debe ajuelaral utahlacrrmamnahnmmatmdad unﬂmmﬂemmhshﬂmmmhmmm

- 3R 5
el | -

'I
o

Clausura hamporal total | | Suspension total de trabajos o servicios
Clausura temporal parcial ___Ejammhe—
Suspension parcial de cios Congelacion

M 0 desnaturalizacion

Fﬂrpﬂﬂﬂdﬂlﬂﬂmﬂﬁdﬂdﬂﬂrﬂtﬂﬂﬂiiﬂ f)':._'.'l':‘_ \ =4 L - r:L—LJ 'E._‘\J-?_ IU(:..(' *Lll,.{__l_‘.ﬂ.'_lf_'_,\i-.t«...w, ':__{AJC_. l"uc_,
r_",{r{';h Co Ce.je, E,\-lvluﬂﬁtxlﬂlq-lg e ﬂw{lhlﬂ-’u:—“-—l Coa No P Ic =y ﬁq{?i Hﬂ‘hﬂ;*"—" ﬂk

< '~J\'1 Lﬁ;,x_l‘-aa ’jb‘ﬁ:""?"i Ihtu..Ii"-'h—r{_l-;:‘- h..,_,."*._u:.l._nd. Sh Mehsy. 1'11Ln.rlc:\u Cfm- -'-—u:_ah C

210 [14 c“P"Fi-Fu b po Chivima ol h\.C-ﬁ-Ll ﬁh"-tﬁﬂian -ﬂ.ﬁlh - 'I.I.t.!mr\ [H-‘-t\. L)"* FT-
Por parte del establecimiento: S tesliwn plodei—, Rlecicncd o ep oeii-, 1'-mtwmw.r"h

SN W le GaTorsse I “--rf.(t‘-t acle
/ / [ey 7335 /o9

. 5 - y s e S ) o - i i a
Pammmtanciaprmhctum;mﬁﬁcaddndalmnmnmdalaprasantaactaﬂnnanhscdahumdnmsyp&mmmm
intervinieron en la visita, hoy 75 del mes de 77 delafio _£<Z3  en laciudad de Bogota D.C

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendio la visita.

N{JTA Elantadahasarmﬁmdudanhnda unplazunomaymde{sjdlasmntadmapwﬂ'dalarealhadﬁn dalavislta

Nnmbru T"mum_l._: HE-{\(:'I..E':,{} Uln-r_,{.u Nombre: Dmf”{.* Uil G ;Jl 03 \.*»'g_f».

Tipo de documento:  Ce Tipo de documento: ((

Namero de documento: /114933 3 Namero de documento: /(7 440 G5 |

Profesion u oficio: Tor heec, o ot [« il Profesion u oficio: } o (i ce, Vilipponc
- —d A7

Nombre: it Y (M0 D Kl upnd W s Feyc)

Tipo de documento: - [ (C Tlpodadnt:-um:c.C.IEC.E NITCJPEP Jes[ P[]
Numero de documento: V\0.L0UOA [yl ug Numero de documento: 5970

Profesion u oficio: '\ 1y () [0 .| | Corgo: Representante tegai Propietario JEncargadol
Firma:

el |
: onp&rdmdamnlu en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, st

asfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara ype
malnatérminusaslahlaﬁdnsanalatﬂmhﬁzdahlayﬂa?dezﬂﬂ'
NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, mmmpuuabﬂiﬂadudnlw de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario®
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL l INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Version: 07 lFecha de emisién: 2024-06-04

Cédigo: IVC-INS-FM114

BOGOTADC 2024-06-07

RESCOR LIMITADA

|CR 64 No 3-70 BR PRADERA

HELBERT GERARDO SUAREZ VERANO

|s002510657-1

6014611910;3153175551

CENTRO ORIENTE 2

ma W,demmmdwmmahmmudmsmmmm
upecidlunosoluoiénzsu de 2013, Resolucién 3929 de 2013, y demds reglamentacion aplicable.

‘.2.4Pupuopmhdem:ewluycnmwodumdoti.sw.m

SANDRA LILIANA MORENO RUIZ PROFESIONAL UNIVERSITARIO

XIRLY YALENA SOLANO BRITO PROFESIONAL UNIVERSITARIO




INSPECCION

El establ iento pr
\ocalizacion y disefio. Res. 2674 Art. 6 num.

INSPECCION SANITARIA CON ENF

Codigo: IVC-INS-FM114

INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL

OQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Version: 07

Fecha de emision: 2024-06-04

2024-06-07

ta una

14, 12,13, 21, 23 y286

20

»EI disefio de la instalaciones de las areas de

El disefio de las de elab i
de alimentos, pro to, empaque ¥
jento es ad do y cuenta con
la amplitud suficiente para realizar las
operaciones y permitir 1a circulacion de los
W.Rﬂ.ﬁﬂde?ﬂﬁm,ﬁmm.z.@

proceso permite un adecuado flujo de
materia prima, producto y personal . Res.
2674 de 2013 Art. 18 num. 5

10

Pisos, paredes y techos tienen un disefio
adecuado y poseen un buen eslado de
mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,
12,2,3, 4,5,6yT

jorad medias

Se

4 desprendimiento.

El disefio, capacidad y dotacion de las
idad! itarias es ad do. Res. 2674
de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3.y64

10

Posee filtro(s) sanitario(s) ¥ estacion(es) de
limpieza y desinfeccién. Res. 2674 de 2013
Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6

El sistema de drenajes no genera riesgos de
contaminacion. Res. 2674de 2013 Art. 7
num, 1.3, 1.4

10

18

EIdbaMddmdamldmmﬁduym
ubicacién no genera riesgos de
umlmmadénalnmduhpma.mae
proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art.
& num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5y6

10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor

Cuenta con los equipos suficientes y
adecuados para los procesos que 58 realiza.
Res. 2674 Art. 8, Art. 10 num. 3

total de la evaluacion)

30

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento
adecuado. Res. 2674, At. 9 num. 1,2, 3, 4,
5,6,7.8,9, 10, 11; At 10 num. 4, Art 18
num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 11

25

Progr de imiento de equipos y
utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num.
2, Art. 10 num. 5

25

2.4

Calibracién de equipos de medicion . Res.
2674 de 2013 Art. 25

ar

cafias con desprendimiento de pintura en Ias-rnadlu caiias
deiarsademmn,eipimddcumrm::m

10

Porcentaje de cumplimiento

(equivalente al 15% del valor

ITO

Programa y registros de control de calidad
de agua potable. Res. 2674 de 2013. Art. 6
num 3, Art. 26 num 4

total de la evaluacién)

No se presenta resultados de analisis microbiologicos y
fisicoquimicos actuales, el lavado del tanque no esta
actualizado, las acciones correclivas para parametros fuera
de norma no estan incluidos en el programa.




tado e impl tad

9:1'; el manejo integral de residuos silidos. A 25
32 |Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, At. 26
num. 2

Programa de control integral de plagas. Res
33 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1, 5.3, At 7 num ar 125
6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7

Prog de limpi y desinfeccio de
areas, equipos y utensilios. Res. 2674 de - 25
34 (5013 At 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; At. 28

num 7

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

A

" do e imp tado de

41 |educacion sanitaria dirigido a los ar 17
rabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14

. Practicas higiénicas y Dotacién de los " i
82 |iabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14.

Estado de salud del personal manpulador de
43 alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11; Art. 14 a 33
num. 12

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion)

7 3 o R

Control de materia prima @ iNSUMOS. Res.
2674 Art. 16 num. 1,2,3.4,5, 6,7,8; Art. 22
num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1.
2,3,5,6,7,88y10

ar 10

Flujos dos, lineales y sin operack
52 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: a 20
At 20num. 1y 4

Control de variables de proceso
(temperaturas, presion, liempo, entre otros)

d L] te la p! ion de acuerdo ar 10
al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 At
22 num. 2; Art. 18num. 1y 2

Conservacion adecuada de producto en
proceso. Res 2674 de 2013, Art 18.

Control de envasado y embalaje.
Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 At
55 |17: 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de
2012; 834, 835 de 2013,

Sistema de aseguramiento y control de
5.6 calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de ar 10
2015

cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la eval

Programa de muestreo, cuarentena y
lib jon de producto. Res. 2674 de 2013
At.22num 1,2y 3

Vida (il del producto. Res. 2674 de 2013 Art.

62 |3 Art19, num 3. Res. 5109 de 2005 Att. 3 - 7.5

Al jento de product -

Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 1,234y 5 o 7.5

Rotulado del producto terminado y rotulado
4 nutricional cuando aplique. Res. 5108/2005
64  |Res, B10/2021, Res. 249212022, Res.
254/2023

Trazabilidad, recall y jo de
6.5 devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28 ar 75
num. 6

T ” -

P p do. Res. 2674 de
68 |2013At. 20

a 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

El programa de plagas esta en actualizacion para cambiario
a caracter preventivo.

No se presentan soportes que ann cumﬁlimianlo de las
resoluciones 2906 de 2007, resolucion 4506 de 2013 para
las materias primas que aplique (fruta variedades)

Se evidencian registros desactualizados

Las acciones correctivas en cada etapa del proceso estan en
construccion.

El programa de muestreo no tiene en cuenta el volumen
produccion, no cuenta con

No se presentna soportes de vida util para los produclos.

de producto debajo del
difusor

A \er anexo de rotulado para el producto: Pulpa de Fruta Mora

Con los registros presentados no se puede realizar
trazabilidad al producto.

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1

79,55




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

|

INSPECCION

|r‘vl(f-?ﬁ‘é NSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
o o Codigo: IVCNS-FM114 | Version: 07 Fecha de emisiér: 2024-06-04
BOGOTADC 2024-06-07
FRESCOR LIMITADA
CR 64 No 370 BR PRADERA

i

Firma: o h
Nombre: SANDRA LILIANA MORENO RUIZ
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2

P CN e
Firma: Xy Soless O
Nombre: ;.RLY m.EhA SOLANO BRITO
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2

cc X 91.103.826

1
NO
NO
sl
79,55
FAVORABLE
 Inspeccion, vigilancia
WG yed
De dad con ko establecido en la , e5p nte la Ley 9 de 1979 y sureg particular la R ion 2674 de 2013, Resolucion 3929 De
2013, y demas regl i i
NO
NO
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HELVERT GERARDO SUAREZ VERANO
REPRESENTANTE LEGAL




INSPECCION, VIGILANCIAY CONTROL INSPECCION
Inwﬁﬁ’f@ OFICIO COMISORIO
B £ A Codigo: IVC-INS-FM101 Version: 05 Fecha de Emziséién: 2023-12- Pagina 1 de 1

OFICIO COMISORIO No. 7303-1408-24

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2

Respetados sefiores:
Ubicacién
Establecimientos (La ubicacién puede determinarse por los funcionarios al momento de
realizar la diligencia)
FRESCOR LIMITADA CR 64 No 3 - 70 BR PRADERA-BOGOTA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacién, quienes estan comisionados DEL 4 AL 7 DE
JUNIO DE 2024, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol™ Dependencia
SANDRA LILIANA MORENO RUIZ PROFESIONAL UNIVERSITARIO |[GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2
XIRLY YALENA SOLANO BRITO PROFESIONAL UNIVERSITARIO [GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2

™ Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrolio
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y control, segin
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas
sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito se encuentra
facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podr4 verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefonico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente
2 de la Direccién de Operaciones sanitarias con numero telefénico 7422121 ext. 7753- 7754- 7755 o mediante
el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el siguiente vinculo
https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Contactenos en: Teléfonos: (601) 7422121 ext. 7753- 7754- 7755 Chat de WhatsApp: 312 327
9505 Agendamiento de citas Atencién virtual y presencial mediante Bookings en el siguiente

QR:

Se informa que en el marco de la estrategia de la
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.qov.co en el formulario de denuncias
https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcién 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogotd, el dia 04 DE JUNIO DEL 2024

Firma :

Nombre 42/ Lot/ Scccre >

Q‘VE Cédula & /10> €32 L
MARTIN EMILYQ BARRERA GARZON Cargo Lot </ p oz et~
Coordinador Grupeo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2 Fecha {'/Um'-j o 02X 702X
Direccién de operaciones Sanitarias ¥ 3



